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UZLETI ES PRIVAT RENDEZVENYEK TOKELETES
HELYSZINE SZOMBATHELY SZIVEBEN!

Erdeklédjén rendezvényszervezénknél:
Tel: +36 70 631 3990
rendezveny@pannonia-restaurant.hu
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DEGUSZTACIOS MENUSOR
DEGUSTATIONSMENU
DEGUSTATION MENU

A MENUSOR ARA: 13.900 Ft | BORAJANLATTAL: 18.900 Ft

PECSENYE KACSAMAIJKREM, CSIPKEBOGYO LEKVAR, PEKANDIO,
. MINI VAJAS KALACS"26 71,13

ENTENLEBERCREME, HAGEBUTTE, PEKANNUSSEN, MINI-BUTTERSTRIEZEL

DUCK LIVER PATE WHIT ROSEHIP, PECAN NUT AND MINI BUTTER LOAF
SZASZI ENDRE ROZSAKS 2022

\J
—

SZARVAS GULYAS, CSIPETKE "% ®
HIRSCHGULASCH-SUPPE, NOCKERLN
VENISON GOULASH SOUP WHITE NOODLES

\J
o

BAKONYI SERTES SzUz, ERDEI GOMBAK, BURGONYA NUDLI
(GOMBA TATAR, PIRITOTT GOMBA, SZARVAS GOMBA OLAJ) 256913

SCHWEINEFILET "BAKONYI ART"” MIT SCHUPFNUDELN UND PILZVARIATION (PILZTATAR,
GEBRATENE PILZE, TRUFFELOL)

PORK TENDERLOIN "BAKONYI STYLE"WITH POTATO NOODLES AND M_USHIROOM VARIARIONEN
(MUSHROOM TARTARE, SAUTEED MUSHROOM, TRUFFLE OIL

BONIS-REITTER PINO NOIR 2020

\J
——

MAKTORTA SZILVAVAL, MAKOS HABCSOK, SZILVA VARIACIOK"*¢
MOHNKUCHEN MIT PFLAUMEN, MOHN-BAISER UND PFLAUMENVARIATIONEN

POPPY SEED CAKE WITH PLUMS, POPPY MERINGUE AND PLUM VARIATIONS
: : ATS PINCE - ATS CUVEE 2020

® Pannonia-Restaurant - www.pannonia-restaurant.hu




LEVESEK | SUPPEN | SOUPS

FALUSI TYUKHUSLEVES GAZDAGON LUDGEGE TESZTA 28"
2490 Ft
DORFLICHE HUHNERSUPPE, SCHNECKENNUDELN
VILLAGE-STYLE CHICKEN BROTH, NOODLES

- TEPETT KACSAHUSOS RAMEN, SZOJAS TOJAS, UDON TESZTA, KORIANDER,
MUNGOBABCSIRA, PAKCHOI 258113
2990 Ft
ENTEN-RAMEN, SOJA-EIER, UDON, KORIANDER, PAKCHOI, SPROSSEN
DUCK RAMEN, SOY EGG, UDON, CORIANDER, MUNG BEAN SPROUTS, PAKCHOI

SZARVAS GULYAS, CSIPETKE "2#8
2990 Ft
HIRSCHGULASCH-SUPPE, NOCKERLN
VENISON GOULASH SOUP WHITE NOODLES

SZEZONALIS LEVES (KERDEZZE PINCEREINKET AZ AKTUALIS LEVESROL)
2290 Ft
SAISONALE SUPPE (FRAGEN SIE UNSERE KELLNER NACH DEM AKTUELLEN ANGEBOT)
SOUP WITH SEASONAL VEGETABLES (ASK OUR STAFF ABOUT OUR CURRENT OFFER)

HIDEG ELOETELEK | KALTE VORSPEISE | COLD STARTERS

KREM iZELITO: ROZMARINGOS-KORTES CAMEMBERT KREM, MUHAMMARA
(szm PAPRIKAKREM), CEKLAS HUMMUSZ %6 7910,1,13
3890 Ft
CREMEN UND AUFSTRICHE: ROZMARIN- BIRNEN CAMEMBERTCREME,
SYRISCHE PAPRIKACREME, ROTE - BETE- HUMMUS
DIPS: ROSEMARY- PEAR CAMEMBERT CREAM, SYRIAN RED PEPPER CREAM,
BEETROOT HUMMUS

PECSENYE KACSAMAJKREM, CSIPKEBOGYO LEKVAR, PEKANDIO,
MINI VAJAS KALACS 267113
: 3990FT
ENTENLEBERCREME, HAGEBUTTE, PEKANNUSSEN, MINI-BUTTERSTRIEZEL
DUCK LIVER PATE WHIT ROSEHIP, PECAN NUT AND MINI BUTTER LOAF

HAZIAS iZELITO: FUSTOLT SONKA, KOLBASZ, SAJTOK, ZOLDSEGEK %6 ™13
(2 /4 FO) 3790 / 7390 Ft
KALTE PLATTE: RAUCHERSCHINKEN, WURST, KASE, GEMUSE
COLD MEATS AND TAPAS: SMOKED HAM, SAUSAGE, CHEESE, FRESH VEGETABLES

OLASZ iZELITO TAL: MORTADELLA, NDUJA CSiPOS SZALAMI, PROSCIUTTO COTTO,
BALZSAMECETES GOMBA, OLIVABOGYO, ASZALT PARADICSOM %6113
(2/ 4 FO) 3990 / 7890 Ft
ITALIENISCHE KALTE PLATTE: MORTADELLA SCHARFE NDUJA SALAMI, PROSCIUTTO COTTO,
PILZE MIT BALSAMICO OLIVEN, GETROCKNETE TOMATEN
ITALIAN ANTIPASTO PLATTER: MORTADELLA, SPICY NDUJA SALAMI, PROSCIUTTO COTTO,
BALSAMIC ROASTED MUSHROOMS, OLIVES, SUN-DRIED TOMATOES

TATAR BEEFSTEAK, FRISS KERTI ZOLDSEGEK ZOLDFUSZERES VAJ
BABUSGATOS KENYER "2 569115 -
: 5990 Ft
RINDER TATAR, FRISCHE GEMUSE, KRAUTERBUTTER, SAUERTEIGBROT
BEEF TARTARE, FRESH VEGETABLES, SPICED BUTTER, SOURDOUGH BREAD

ASZTALFOGLALAS: 06 94 792 456 - info@pannonia-restaurant.hu




MELEG ELOETELEK | WARME VORSPEISEN | WARM STARTERS

VASI DODOLLE, ZOLDFUSZERES TEJFOL *¢ VEGETAR}]
2990 Ft_ :
KARTOFFELSTERZ, KRAUTER-RAHM
POTATO DUMPLINGS WITH HERBED SOUR CREAM

EDES CHILIS GARNELA, EDESBURGONYA TEXTURA, RAKSZIROM 235 113,14
4490 Ft
GARNELEN MIT SUSSER CHILISAUCE, SUSSKARTOFFEL VARIATIONEN, KRABBENCHIPS
SWEET CHILI SHRIMP WITH SWEET POTATO VARIATIONS AND PRAWN CHIPS

Sk ELOETELEKHEZ KENYEREINK: X
KEZMUVES BABUSGATOS KENYER, GLUTEN MENTES KENYER
490 Ft
BROT ZUR VORSPEISE: SAUERTEIGBROT, GLUTENFREIES BROT
BREADS FOR OUR STARTERS: SOURDOUGH BREAD, GLUTEN FREE BREAD

SALATAK | SALATE | SALADS

TOKMAGOLAJOS ZOLDSALATA 7" / =
2490 Ft
GRUNER SALAT MIT KURBISKERNOL
GREEN SALAD WITH PUMPKINSEED OIL

GRILLEZETT CAMEMBERT DIO MORZSABAN,
FAHEJAS SZILVAS ZOLDSALATA & 7™
4790 Ft
GEGRILLTER CAMEMBERT IN WALNUSSKRUSTE, GRUNER SALAT MIT ZIMTPFLAUMEN
GRILLED CAMEMBERT IN WALNUT CRUMBS, GREEN SALAD WITH CINNAMON PLUMS

CEASAR SALATA
CEASAR SALAT - CEASAR SALAD

KENYER CHIPS, SZARVASGOMBAOLAJ 2990 Ft !
MIT BROTCHIPS, TRUFFELOL - WITH BREAD CHIPS, TRUFFLE OIL

126
GRILLEZETT CSIRKEMELL 3990 Ft

MIT HAHNCHEN VOM GRILL - WITH GRILLED CHICKEN
12,613

GRILLEZETT LAZAC 5590 Ft

CMIT LACHS VOM GRILL - WITH GRILLED SALMON
123,613

PANKO MORZSABAN SULT CSIRKEMELL, SZIR PAPRIKAKREMES
ZOLDSALATA, GRANATALMA 27113
3990 Ft
GEBACKENER PANKO-HUHNCHEN, GRUNER SALAT
MIT SYRISCHER PAPRIKACREME,GRANATAPFEL, _
CHICKEN BREAST IN PANKO CRUMBS, GREEN SALAD
WITH SYRIAN PEPPER CREAM, POMEGRANATE

KACSAMELL, MADARSALATA, MALNAECETES CEKLA,
EDESBURGONYAKREM, KECSKESAJT &1
: _ : 4990 Ft : _
ENTENBRUST, FELDSALAT, ROTE-BETE MIT HIMBEEREESSIG,
. SUSSKARTOFFELCREME UND ZIEGENKASE
DUCK BREAST, LAMBS LETUCCE, BEETROT WITH RASPBERRY VINEGAR
SWEET POTATO CREAM AND GOAT CHEESE

® Pannonia-Restaurant - www.pannonia-restaurant.hu
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VEGAN ETELEK
VEGANE GERICHTE
VEGAN FOOD

KAKUKKFUVES CEKLA STEAK, BURGONYA NUDLI,
EDESBURGONYAKREM, MOGYORO MORZSA * 7"
: 3990 Ft
ROTE-BETE STEAK MIT THYMIAN, SCHUPFNUDELN,
SUSSKARTOFFELNCREME, ERDNUSSBROSEL
THYME-SCENTED BEETROOT STEAK, POTATO NOODLES,
SWEET POTATO CREAM, PEANUT CRUMBS

'\J
—

LENCSEFASIRT, CEKLAS-MALNAECETES
QUINOA SALATA, DIO "456
3990 Ft
LINSEN-FRIKADELLEN, QUINOA SALAT MIT ROTE BETE UND
HIMBEER ESSIG, WALNUSSE
LENTIL PATTY, QUINOA SALAD WITH BEETROOT AND RASPBERRY
g VINEGAR, WALNUTS

\J
——

FUSTOLT GRILLEZETT TOFU, ZSALYA, ERDEI GOMBA,
'RIZSTESZTA ™™
- 3990 Ft :
GERAUCHERTE TOFU MIT WALDP'ILZEN, SALBEI, REISNUDELN
GRILLED SMOKED TOFU WITH FOREST MUSHROOMS,
: SAGE AND RICE NOODLES

ALLERGEN INFORMACIOK
1Glutént tartalmazo gabonafélék és az abbol készult termékek 2 Tojas és az abbdl készult termékek 3 Halfélék és az abbdl készult termékek
4 Mogyorofélék és az abbdl készult termékek 5 Szojaszarmazék és az abbdl készult termékek 6 Tejfélék és az abbdl készult termékek
7 Csonthéjas termés és az abbdl készult termékek 8 Zeller és az abbdl készult termékek 9 Mustar és az abbdl készult termékek
10 Szezammag és az abbdl készult termékek 11 Csillagfirt és az abbdl készult termékek
12 PuhatestUliek (csiga kagylé tintahal...) és az abbdl készllt termékek 13 Kén szarmazék és az abbdl készult termékek 14 Rakfélék

ASZTALFOGLALAS: 06 94 792 456 - info@pannonia-restaurant.hu




EGYBEN SULT PISZTRANG, CEKLAS RIZOTTO, JOGHURT, -
BURGONYAFESZEKBEN SULT GARNELA "6 ™14
- 5990 Ft
GANZE FORELLE GEBIfZATEN MIT ROTE-BETE-RISOTTO,
JOGHURT, GARNELEN IM KARTOFFELNEST
WHOLE ROASTED TROUT, BEETROOT RISOTTO, YOGURT,
SHRIMPS IN POTATO NEST

HARCSAPAPRIKAS, TUROS-SZALONNAS LASAGNE,
KAPROS TEJFOL "2 %6 ™13
4990 FT
WELS-PAPRIKASCH MIT QUARK-SPECK-LASAGNE,
' DILL-SAUERRAHM
CATFISH PAPRIKASH WITH CURD CHEESE AND BACON
LASAGNA, DILL SOUR CREAM

LAZAC, EDESBURGONYA TEXTURA
(SULT EDESBURGONYA, KREM, CHIPS),
GRANATALMA '3 M1 '
6690 Ft
LACHS MIT SUSSKARTOFFELVARIATIONEN

(GEBRATENE SUSSKARTOFFELN, CREME, CHIPS) UND
] GRANATAAPFEL

SALMON WITH SWEET POTATO TEXTURES
(ROASTED SWEET POTATO, CREAM, CHIPS) AND
POMEGRANATE

® Pannonia-Restaurant - www.pannonia-restaurant.hu




TESZTAK | NUDELGERICHTE | PASTA

VAIJON PIRITOTT LAZAC, CEKLAKREM, PAPPARDELLE, KECSKESA:IT1 2301113
5690 Ft
LACHS, ROTE-BETE CREME, PAPPARDELLE UND ZIEGENKASE

BUTTER-SEARED SALMON WITH BEETROOT CREAM, PAPPARDELLE AND GOAT CHEESE

CSIRKEMELL, SERRANO SONKA, SAJTMARTAS,
CHIMICHURRI, RIGATON] #2613
4890 Ft
HAHNCHENBRUST MIT SERRANO- SCHINKEN, KASESOSSE ‘CHIMICHURRI, RIGATONI
CHICKEN BREAST WITH SERRANO HAM, CHEESE SAUCE, CHIMICHURRI, RIGATONI

SERTES SZUZ, VARGANYA, ZSALYA, GNOCCHI, GORGONZOLA "2 6™

4990 FT
SCHWEINEFILET MIT STEINPILZEN, SALBEI UND GNOCCHI IN GORGONZOLA SAUCE
PORK TENDERLOIN WITH PORCINI MUSHROOMS, SAGE AND GNOCCH]I
' IN GORGONZOLA SAUCE

GLUTEN MENTES FELAR 590 Ft
GLUTENFREIER AUFPREIS / GLUTENFREE CHARGE

SZARNYAS | GEFLUGELGERICHTE | POULTRIES

BACONBE TEKERT CSIRKEMELL CAMEMBERTTEL ES VOROS AFONYAVAL TOLTVE,
ZOLDFUSZERES RIZOTTO, KECSKESAJT 56113
: 4990 Ft
HUHNCHENBRUST IM SPECKMANTEL, GEFULLT MIT CAMEMBERT UND
PREISELBEEREN, KRAUTERRISOTTO, ZIEGENKASE
CHICKEN BREAST WRAPPED IN BACON, STUFFED WITH CAMEMBERT AND
CRANBERRY, HERBED RISOTTO

CSIRKEMELL STEAK, KORTEVEL ES GOMOLYASAJTTAL SUTVE,
BURGONYAKREM, CHIMICHURR]I *5 6 ™1
; 4990 Ft
HUHNERBRUST STEAK MIT BIRNE UND GOMOLYA KASE UBERBACKEN,
KARTFFELCREME CHIMICHURRI
CHICKEN STEAK WITH PEAR AND GOMOLYA CHEESE, POTATO CREAM, CHIMICHURRI

SERRANO SONKAS SAJTKREMMEL TOLTOTT CSIRKEMELL,
CHEDDAROS BURGONYA "6
: 4990 Ft
GEFULLTE HAHNCHENRUST MIT SERRANO SCHINKEN UND KASE,
v BRATKARTOFFELSCHEIBEN MIT CHEDDAR ;
CHICKEN STUFFED WITH SERRANO HAM AND CHEESE, CHEDDAR CHEESY POTATO SLICES

KACSA DUO (OMLOS KACSACOMB, ROZE KACSAMELL),
DIOS DODOLLE, ZELLERPURE, MEGGY "5 78113
6990 Ft
ENTEN-DUO (KEULE UND BRUST), MIT WALNUSS-KARTOFFELSTERZ,
; SELLERIEPUREE UND SAUERKIRSCHEN
DUCK DUET (LEG AND BREAST) WITH WALNUT DUMPLINGS, CELERY PUREE AND
SOUR CHERRIES .

ASZTALFOGLALAS: 06 94 792 456 - info@pannonia-restaurant.hu




EGY KIS AZSIA | INSPIRIERT VON ASIEN | FLAVORS OF ASIA

PANKO MORZSABAN SULT GARNELA, CURRYS EDESBURGONYAKREM,
'GRANATALMAS QUINOA SALATA, FRISSITO ZOLDSEGEK "™ 1314
4990 Ft :
GARNELEN IM PANKO MANTEL, SUSSKARTOFELL-CURRY CREME, QUINOA-SALAT
MIT GRANATAPFEL

SHRIMP IN PANKO CRUMBS, SWEET POTATO CURRY CREAM, QUINOA SALAD
WITH PROMEGRANATE, FRESH VEGETABLES

AZSIAI SULT RIZSTESZTA, MOGYORO, RAKSZIROM
GEBRATENE THAI REISNUDELN, ERDNUSSE, KRABBENCHIPS
ASIAN STIR-FRIED RICE NOODLES, PEANUT, PRAWN CRACKERS

ZOLDSEGES 3790 Ft

MIT GEMUSE WITH VEGETABLES
2,3,4,5/10,11,13

GARNELAS 4990 Ft

- MIT GARNELEN - WITH PRAWNS
2,3,4,5,10,11,13,14

CSIRKES 4790 Ft

MIT HAHNCHENBRUST - WITH CHICKEN
2,3,4,5,10,1,13

PANNONIA KLASSZIKUS FOGASAI
KLASSISCHE GERICHTE AUS PANNONIA
CLASSIC DISHES FROM PANNONIA

- VOROSBOROS SZARVASPORKOLT, VASI DODOLLE "=
5590 Ft
HIRSCHGULASCH MIT ROTWEIN, KARTOFFELSTERZ
VENISON STEW IN RED WINE WITH POTATO DUMPLINGS

ORIAS SERTESKARAJ (250 G) PANKO BUNDABAN, PETREZSELYMES-VAJAS
‘ BURGONYAKREM, EGETETT CITROM L=
4990 Ft
RIESEN WIENER SCHNITZEL AUS SCHWEINSKARREE MIT PETERSILIEN-KARTOFFELCREME,
GEBRANNTER ZITRONE ]
GIANT WIENER SCHNITZEL, PARSLEY-POTATO CREAM AND CHARRED LEMON

BAKONYI SERTES SzUz, ERDEI GOMBAK, BURGONYA NUDLI,
(GOMBA TATAR, PIRITOTT GOMBA, SZARVASGOMBA OLA3J) 2568913
5190 Ft
SCHWEINEFILET "BAKONYI ART” MIT SCHUPFNUDELN UND PILZVARIATION (PILZTATAR
GEBRATENE PILZE, TRUFFELOL)

PORK TENDERLOIN "BAKONY!I STYLE” WITH POTATO NOODLES AND MUSHROOM
VARIARIONEN (MUSHROOM TARTARE, SAUTEED MUSHROOM, TRUFFLE OIL)

LASSAN SULT SERTESTARJA, GYONGYHAGYMAS TEPSIS BURGONYA,
LYONI HAGYMA MORZSA 5913
_ 5190 Ft
CONFIRTER SCHWEINENACKEN, KARTOFFELN UND PERLZWIEBELN MIT ZWIEBELBROSELN
CONFIT PORK CHOP WITH ROASTED POTATOES AND PEARL ONIONS, LYON STILE ONIONS

® Pannonia-Restaurant - www.pannonia-restaurant.hu




N
PANNONTA

e D RE S S TEAS BRI AS N

STEAK HOUSE FOGASAINK
STEAKHOUSE GERICHTE
STEAKHOUSE DISHES

BELSZIiN STEAK (220 G) EDESBURGONYA VARIACIOK,
(SULT EDESBURGONYA , KREM, CHIPS), CHIMICHURRI, JUS 5213
11990 Ft
FILETSTEAK MIT SUSSKARTOFFEL VARIATIONEN
(CREME, WEDGES, CHIPS), CHIMICHURRI, JUS
BEEF TENDERLOIN WITH SWEET POTATO VARIATIONS

(ROASTED, CREAM, CHIPS), CHIMICHURRI, JUS

\J
——

HATSZIN (300G), PETREZSELYMES BURGONYKREM, GOMBA TEXTURA
(VARGANYAMARTAS, GOMBA TATAR, SZARVASGOMBAOLAJ) 562 m13
7990 Ft
ROASTBEEF (300G) MIT PETERSILIEN KARTOFFELCREME UND PILZVARIATION
(STEINPILZSAUCE, PILZTATAR, TRUFFELOL)

SIRLOIN STEAK (3060) WITH PARSLEY POTATO CREAM AND MUSHROOM TEXTZRES
(PORCINI SAUCE, MUSHROOM TARTARE, TRUFFLE OIL)

'\J
——

HAGYMAS ROSTELYOS RIB-EYE STEAK (300G) GYONGYHAGYMAS
'STEAKBURGONYA, LYONI HAGYMA 52113
7990 Ft
ZWIEBELROSTBRATEN RIB-EYE (300 G), BRATKARTOFFELN MIT PELZWIEBELN
ROSTZWIEBELN
RIB -EYE (300 G) WITH ROASTED POTATOES, PEARL ONION, FRIED ONIONS

'\J
—

T-BONE (450 G), ZELLERPURE, GRILLZOLDSEG,
' KONYAKOS ZOLDBORS MARTAS "6 213
14.990 Ft
T-BONE STEAK MIT SELLERIEPUREE, GRILL GEMUSE,
GRUNER PFEFFERSAUCE MIT COGNAC
_ T-BONE STEAK WITH CELERY PUREE, GRILLED VEGETABLES,
GREEN PEPERCORN-BRANDY SAUCE '

ASZTALFOGLALAS: 06 94 792 456 - info@pannonia-restaurant.hu




MARTAS
SOSSEN
SAUCES

ZSALYAS VARGANYAMARTAS ©°
1390 Ft
STEINPILZSAUCE MIT SALBEI
SAGE PORCINI SAUCE

CHEDDAR SAJTMARTAS ¢
1390 Ft
CHEDDAR KASESAUCE
CHEDDAR CHEESE SAUCE

KONYAKOS ZOLDBORS MARTAS &3

1390 Ft
GRUNER PFEFFERSAUCE MIT COGNAC

GREEN PEPPERCORN SAUCE WITH BRANDY

NS/
N2

=

KORETEK
BEILAGEN | SIDE DISHES

HASABBURGONYA''
1390 Ft
-POMMES FRITES
FRENCH FRIES

JAZMIN RIZS "
1390 Ft
JASMINREIS
JASMINE RICE

ROZMARINGOS STEAKBURGONYA "
1390 Ft
ROSMARIN BRATKARTOFFELN
ROSEMARY ROASTED POTATOES

ZELLERPURE, DIO 78
1290 Ft
SELLERIEPUREE MIT WALNUSSEN
CELERY PUREE WITH WALNUTS

SULT EDESBURGONYA VARACIOK'
1590 Ft
SUSSKARTOFFELVARIATIONEN
SWEET POTATO VARIATIONS

TELI GRILL ZOLDSEGEK ™
1890 Ft
WINTER GRILLGEMUSE
WINTER GRILLED VEGETABLES

® Pannonia-Restaurant - www.pannonia-restaurant.hu




GYEREK MENU | KINDERMENU | DISHES FOR CHILDREN

SAJTMARTASOS RIGATONI "6
1990 Ft
RIGATONI MIT KASESAUCE
. RIGATONI WITH CHEESE SAUCE .

RANTOTT SAJT, JAZMIN RIZS "% ¢
3690 Ft
PANIERTEN KASE, JASMINREIS
DEEP FRIED CHEESE WITH JASMIN RICE

RANTOTT CSIRKEMELL, HASABBURGONYA "2 ¢

3190 Ft
PANIERTE HUHNERBRUST MIT POMMES .
DEEP FRIED CHICKEN BEAST WHITE FRENCH FRIES

SAVANYUSAGOK | SAUERGEMUSE | PICKLES

UBORKA SALATA, TEJFOL &
: 1590 Ft
GURKENSALAT, SAUERRAHM
CUCUMBER SALAD, SOUR CREAM"

CSEMEGE UBORKA 2. 1.13
1390 Ft
~ ESSIGGURKEN
PICKLED CUCUMBER

CEKLAS LILAKAPOSZTA SALATA * ™1

1390 Ft
ROTKRAUT-SALAT MIT ROTE BETE .
BEETROOT-RED CABBAGE SALAD

ASZTALFOGLALAS: 06 94 792 456 - info@pannonia-restaurant.hu
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DESSZERTEK
DESSERTS

MAKTORTA SZILVAVAL, MAKOS HABCSOK, SZILVA VARIACIOK1 A
2290 Ft
MOHNKUCHEN MIT PFLAUMEN, MOHN-BAISER UND PFLAUMENVARIATIONEN
POPPY SEED CAKE WITH PLUMS, POPPY MERINGUE AND PLUM VARIATIONS

TRIPLA CSOKOLADETORTA POHARBAN, RUMOS MEGGY,
LIOFILIZALT MEGGY "2€ 2290 Ft
DREIFACHER SCHOKOLADEKUCHEN IM GLAS MIT RUMKIRSCHEN UND
GEFRIERGTROCKNETEN KIRSCHEN 2
TRIPLE CHOCOLATE CAKE IN GLASS WITH RUM-INFUSED SOUR CHERRIES AND FREEZE-
DRIED CHERRIES

KARAMELLAS MOUSSE KOCKA, DIOS CSOKI, KARAMELLIZALT ALMA 267
2290 FT
KARAMELLMOUSSE MIT WALNUSS-SCHOKOLADE UND KARAMELLISIERTEN APFELN
CARAMEL MOUSSE CUBE WITH WALNUT CHOCOLATE AND CARAMELIZAD APPLE

MINDENMENTES CHIA PUDING, KORTE, KOKUSZ ROPOGOS, Qeov/

KOKUSZ CHIPS
1990 Ft
+FREI VON ALLEM"” CHIA-PUDDING MIT BIRNE, KOKOSCHIPS UND
KNUSPRIGEM KOKOS
+FREE FROM EVERYTHING"” CHIA PUDDING WITH PEAR,
_ COCONUT CRUNCH AND COCONUT CHIPS

NAPI DESSZERT
1990 Ft
TAGES DESSERT
DESSERT OF THE DAY

Konyhank elkulénitett, gluténmentes fézétérrel nem rendelkezik.
Unsere Klche hat keinen separaten, glutenfreien Kochbereich.
Our kitchen does not have a separate, gluten-free cooking area.

; Eteleink frissen készlilnek, ezért a varakozasi idé6 minimum 30 perc
Unsere Speisen werden frisch zubereitet, daher betragt die Wartezeit mindestens 30 Minuten
Our meals are freshly prepared, so the waiting time is a minimum of 30 minutes
Készonjuk turelmuket! | Vielen Dank fur Ihre Geduld | Thank you for your patience

: Csomagolasra 200 Ft/ étel dijat szamolunk fel
Fur die Verpackung berechnen wir HUF 200 / Speise | We charge a HUF 200 / food fee for packaging

Torta szerviz 2500 Ft | Kuchenservice 2500 HUF | Cake service 2500 HUF

® Pannonia-Restaurant - www.pannonia-restaurant.hu




ERINTESMENTES LAPOZAS

PANNONIA PUB & GRILL RESTAURANT
9700 Szombathely, F6 tér 29. - Telefon: 06 94 792 456 - Kézponti email cim: info@pannonia-restaurant.hu
Rendezvény email cim: rendezveny@pannonia-restaurant.hu - Facebook: Pannonia-Restaurant
www.pannonia-restaurant.hu
Il. Kategéria - Konyhafénok: Szabé Gergé és Holdosi Daniel - Uzletvezets: Beké Andras
Uzemelteté: Pannénia Gasztro Kft. 9700 Szombathely, F6 tér 29.





