PANNONIA



ITALLAP | GETRANKEKARTE | DRINKS

ASVANYVIZEK

MINERALWASSER / MINERAL WATER

Grapos szUrt viz0,5 L 590 Ft
Grapos szUrt szénsavas viz 0,5 L 590 Ft
Szentkiralyi 0,75L 1290 Ft
Szédaviz O,1L 120 Ft
Szdéda citrommal 0,3 L 490 Ft
0,5L 690 Ft

GRAPOS UDITOITALOK
ERFRISCHUNGSGETRANKE
SOFTDRINKS

SZENSAVAS/ MIT KOHLENSAURE
Cola
Tonik / Tonic/ Tonic
Gydmbér / Ingwer / Ginger

+ Citrom / Zitrone / Lemon

- Bodza / Holunder / Elder

+ Narancs/ Orange / orange

SZENSAVMENTES / OHNE KOHLENSAURE
Narancslé / Orangensaft / Orange juice
Kajszibarack / Aprikose /Apricot
Alma / Apfelsaft / Apple juice
Jegestea barack / Eistee mit Pfirsich/
Ice Tea with peach

GYUMOLCSLEVEK
FRUCHTSAFTE / JUICE

RAUCH HAPPY DAY
Fekete ribizli 50% / Schwarze Johannisbeere /
Blackcurrant
Ananasz 100% / Ananas / Pineapple
Facsart narancs / Frischgepresste Orangensaft /
Freshly squeezed orange juice

UVEGES UDITOK
ALKOHOLFREIE GETRANKE / SODAS

Uveges / Flasche / Bottle

Pepsi Cola Black (0,25 L)
Fever Tree tonic (Indian, Mediterran) (0,2 1)

890 Ft
1590 Ft

HAZI ES GYOGYNOVENYES LIMONADEK
HAUSGEMACHTE LIMONADE
HOME MADE LEMONADE

@315 990 Ft
Oo5L 1690 Ft
Epres bazsalikomos / Erdbeeren mit Basalikum /
Strawberry with basil
Bodzas mentas / Holunder mit Minze / Elder with mint
Kékafonya / Heidelbeere /Blueberry
Citrusos narancs /Zitrusfrichte/Citrus
Levendula / Lavendel / Lavender
Erdei gyimolcs / Waldbeeren / Forest fruit
Homoktdvis mézzel (cukormentes) /
Dorn mit Honig (Zuckerfrei) / buckhtorn with honey
(sugarfree)
Mangé /Mango/ mango

ENERGIAITAL
ENERGIE GETRANKE / ENERGY DRINKS

Red Bull 1690 Ft

KAVE
KAFFEE / COFFEE

Ristretto

Espresso

Dupla espresso / Doppelte Espresso /
Double Espresso

Espresso macchiato

Cortado

HosszU kavé tejjel 6 / Tasse Kaffe mit Milch /
Black Coffee with milk 890 Ft
Cappuccino / mit Milchschaum / with milk foam 890 Ft
Flate White 1390 Ft
Caffee Latte 990 Ft
E & T/ espresso, tonik 1490 Ft
Espresso Martini /fespresso, vodka, kavé likér /
espresso, vodka, kaffee liqueur /

espresso coffee liqueur

ir kavé / Irisch Kaffe / Irish coffee 6

Baileys Latte

690 Ft
690 Ft

1290 Ft
790 Ft
790 Ft

1990 Ft
1890 Ft
1890 Ft

Kavéinkat koffeinmentes verzidban is elkészitjuk + 200 Ft
felar ellenében
Unsere entkoffeinierten Kaffees machen wir in allen
Versionen gegen einen Aufpreis von + HUF 200
We make our decaffeinated coffees in all versions
for a surcharge of + HUF 200

KAVE [ZESITESEK

SIRUPE ZUM KAFFE

COFFEE SYRUP
Toffee Nut
Créme brulée
Makadamdié / Macadamia-sirup / macadamia
Koékusz / Kokosnuss / coconut
Sos karamella / Karamel / caramel
Névényi tej / Pflanzenmilch / plant milk
Tejszinhab adag / Sahne / whipped cream 6
Méz / Honig / honey

Laktézmentes tej / laktosefreie Milch /
lactose-free milk

TEAK
TEE / TEA
1190 Ft
FEKETE
English Breakfast
Earl Grey (Bergamot)
zOLD
Jasmin /Jasmine
Grian Matinee I
(Sencha zdld tea, egzotikus gylimélcsdk, napraforgd,
buzavirag, rézsa) (Sencha green tea, exotic fruits,
sunflower, cornflower, rose)
HERBAL
Camilla
Menta
GYUMOLCS
Essence of Fruit
(Alma, hibiszkusz, ananasz, csipkebogyd, bodza, afonya,
sarkanygyumélcs, granatalma, afonya,)
(Apple, hibiscus, pineapple, rosehip, elderberry, blueberry,
dragon fruit, pomegranate,blueberry,)
Wildkirche
(Hibiszkusz, alma, csipkebogyd, rézsaszirmok, cseresznye)
(Hibiscus, apple, rosehip, rose petals, cherry)
Palm Beach
(vérés cseresznye,fekete ribizli, érett banan, hibiszkusz)
(red cherry, black currant, ripe banana, hibiscus)

ASZTALFOGLALAS: 06 94 792 456 - info@pannonia-restaurant.hu
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CSAPOLT SOROK
BIER VOM FASS / BEER ON TAP

Készegi Sér (KézmUves Sér / Craft Beer) 0,4 L

O 5
990 Ft
Hoegaarden szUretlen bulza 0,25L

Staropramen vilagos

Hefe Weizen
unfiltered wheat beer 1190 Ft
UVEGES SOROK
FLASCHENBIER / BOTTLED BEERS

Borsodi vildgos 0.5L

Staropramen Dark 0,5L

Stella Artois 0,33L

Corona extra 0,33L

Stella Artois alkoholmenes / alkoholfrei /
nonalcoholic 0,33L

1790 Ft
o5L
1690 Ft
0o5L

1990 Ft

990 Ft
1190 Ft
990 Ft

2090 Ft

990 Ft

Palackos és kimért borainkat borlapunkon talaljak!

Unsere Qualitatsweine befinden Sie auf unserer Weinkarte!

Our qualitative wines can be found on the wine list!

VERMOUTH

Martini bianco / dry / rosso
Campari
Aperol

GYOMORKESERUK
MAGENBITTER / BITTERS

Jagermeister
Unicum / Barista
Ramazotti Amaro
Unicum Riserva

PALINKAK - SZESZESITALOK
SCHNAPS / SPIRITS
2cl

AGARDI

Kajszibarack / Aprikose / apricots 1200 Ft
Ciganymeggy / Zigeuner Kirschen /

Black cherry 1200 Ft
Irsai Olivér sz616 / Irsai Olivér Trauben /
Grapes 1200 Ft
Szilva / Pflaume / Plum 1200 Ft
.+ Kérte / Birne / Pear 1200 Ft
MARKHAZI

Meggy / Sauerkirsche / cherry
Birs / Quitte / quince

1200 Ft
1200 Ft

Absolut
Opera Budapest
Beluga

8cl
1490 Ft
1890 Ft
1690 Ft

4cl
1690 Ft
1690 Ft
1690 Ft
2190 Ft

4cl

2390 Ft

2390 Ft

2390 Ft
2390 Ft
2390 Ft

2390 Ft
2390 Ft

4cl
1390 Ft
1590 Ft
2690 Ft

Beefeater

Bombay shapphire

Malfy Arancia

Balaton

Opera Budapest

Hedrick’s

Mrs Millicent Speakeasy Hungary

+ Knut Hansen Dry

TEQUILA

José Cuervo Silver / Gold

- Miel de tierra Joven Mezcal

RUM

Bacardi Carta Blanca

Plantation Grande Reserve Barbados
Legendario Ron anejo cuba 9 years
Brugal 1888

Havana Club Pacto Navio

Dictador 20 years

Zacapa 23 years

KONYAKOK
BRANDY

+ Vecchia Romagna Etichetta Nera Brandy
+ Hennessy VS Cognac

Camus Borderies XO Cognac / 2cl

LIKOROK
LIQUEUR

Eristoff red
Baileys
Cointreau
Kahlua
Malibu

WHISKY
WHISKEY

+ Jameson
- Jim Beam
- Jack Daniel's

Maker's Mark

Writers Tears Copper Pot

Chivas Regal 12 years

The Irishman The Harvest

Arran 10 Years

Aberlour 12 Years Double Cask Matured

® Pannonia-Restaurant - www.pannonia-restaurant.hu

4cl
1390 Ft
1490 Ft
1990 Ft
1990 Ft
1990 Ft
2590 Ft
2590 Ft
2990 Ft

4cl
1390 Ft
2590 Ft

4cl
1390 Ft
1890 Ft
1990 Ft
2790 Ft
2790 Ft
3190 Ft
3690 Ft

4cl
1590 Ft
2990 Ft
4990 Ft

4cl
1390 Ft
1690 Ft
1690 Ft
1490 Ft
1490 Ft

4cl
1490 Ft
1490 Ft
1690 Ft
1990 Ft
1990 Ft
2190 Ft
2190 Ft
2490 Ft
3790 Ft




PANNONIA PUB & GRILL RESTAURANT
9700 Szombathely, F6 tér 29. - Telefon: 06 94 792 456 - Kbzponti email cim: info@pannonia-restaurant.hu
Rendezvény email cim: rendezveny@pannonia-restaurant.hu - Facebook: Pannonia-Restaurant
www.pannonia-restaurant.hu
. Kategéria - Konyhafénodk: Szabé Gergd és Holdosi Daniel - Uzletvezetd: Beké Andras
Uzemeltets: Pannénia Gasztro Kft. 9700 Szombathely, F6 tér 29.
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